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Estado de madurez

INTRODUCCIONINTRODUCCION

 El aguacate mexicano variedad Hass tiene una
aceptación reconocida en el mercado, razón por la
cual, se requiere de un producto de calidad
fitosanitaria adecuada, dirigida tanto a consumo
nacional como de exportación. La especie es
susceptible de un acondicionamiento a través del
control de microorganismos y películas cubrientes;
en este caso específico, con la aplicación de un
polímero natural  (quitosán) es posible conservar
la calidad del producto.

OBJETIVO

 Evaluar  la  ac t iv idad  ant i fúngica  y
es té t ica  de  pe l ículas  cubr ientes  a
base  de  qui tosán en  aguacate .

.

Aguacate

muestras 3/4
 y   sazón

Etapa 1
pruebas
in vitro

   Operaciones especiales

• control de microorganismos
•      películas cubrientes

Operaciones básicas 
•  recepción 
•  limpieza   
•  selección  
•  clasificación

M E T O DM E T O D

RESULTADOS
De Antracnosis y pudrición de pedúnculo se aislaron
Colletrotrichum sp. y Diplodia sp. respectivamente.
PDA fué el medio que resulto ser mejor para el
aislamiento y conservación del microorganismo,
desarrollandose en 48 hr.
La prueba in vitro para demostrar la actividad
antifúngica del quitosán fué del orden del 100%
inhibitoria.
Fueron obtenidos porcentajes de área afectada en el
fruto de 3,30% cuando se aplicaron las películas 3 y 4,
mientras que, a diferencia de la película 6 donde se
presentó un 33,0% y 20% en el testigo.
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La pérdida fisiológica de peso tiene una
tendencia aceptable menor al 10% en todas las
películas cuando se uso el estado 3/4 sazón,
siendo del orden del 4 al 8% en estado sazón.
La relación entre porcentaje de afección y
aceptación del aguacate fué inversa ya que la
película 6 con mayor aceptación, es la que
presenta una mayor afección interna en sabor y
aroma no característico.
La película 5 sin afección por microorganismos y
con buena aceptación.
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Película

Afección% CONCLUSIONES

El estado de madurez es trascendente para
evaluar el efecto de la película.
El quitosán como película en aguacate
disminuye el ataque de microorganismos.
El producto tratado presenta características
de calidad adecuada tanto fitosanitarias como
fisiológicas.
La utilización del ácido graso y tween
mejoran las propiedades de la película.
La aplicación de la película, es sencilla y de
bajo costo.

 Aislamiento de los
 micoorganismos en :

PDA y SDA

Inoculación en 
fruto  sano  e 
identificación

Formulación  
solución de 

quitosán

Etapa  2
pruebas
in vitro

    Recubrimiento
        del fruto

Formulación 
de diferentes 

películas

Evaluaciones
 cuantitativas
y cualitativas

O L O G I A

RECOMENDACIONES

El recubrimiento de quitosán se le debe dar al fruto en un estado de
madurez 1/2 sazón (verde-duro) para obtener un porcentaje de inhi-
bición mayor.

Establecer las condiciones de temperatura de refrigeración no menor 
a 10ºC y humedad relativa mínima de 70% en el almacenamiento, ya
que el uso de una película por si sola no garantiza periodos de vida 
útil adecuados.

Las concentraciones base para formular las películas debe ser míni-
mo del 1% de quitosán y  ácido acético

Considerar en las formulaciones subsecuentes el uso de ácidos grasos
y de diferentes plastificantes. 
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